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Au College Ella Maillart, le restaurant est bien plus qu'un simple lieu de
restauration. C'est un espace de vie, ouvert en permanence la journée, ou
les éléves peuvent se retrouver, échanger et profiter chaque jour d'une
cuisine de qualité, dans un cadre accueillant et convivial.

Notre ambition est sincére : proposer un restaurant dans lequel les éléves

ont envie de revenir. Un restaurant ou I'on mange hien, ou 'on est bien
accueilli et ou le plaisir du godt occupe une place centrale.
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Une offre qui fait plaisir

Chaque jour, plusieurs formules sont proposées, afin de répondre aux
golts et aux attentes de toutes et tous. Chacune et chacun peut ainsi
COMPOSer son repas selon ses envies, son appeétit et son budget.

Manger au restaurant du college, c’'est découvrir chaque semaine de
nouvelles saveurs, retrouver des plats appréciés, composer son assiette
selon ses envies et partager un moment agréable aver ses camarades.
Nos équipes ont a cceur de préparer des repas savoureux, généreux et
equilibrés. La qualité des produits est essentielle et le plaisir du goit ['est
tout autant. Notre objectif est de proposer une cuisine que les éleves
apprécient et qu'ils ont plaisir a retrouver jour apres jour.

Une cuisine de proximité, préparée avec soin

La qualité d'un repas commence par le choix des produits.

('est pourquoi nous privilégions les productions valaisannes, les
fournisseurs régionaux et les produits suisses.

Nos équipes cuisinent majoritairement sur place a partir d'ingrédients
bruts ou peu transformeés. Les [égumes, les viandes, les produits laitiers
et de nombreuses spécialités proviennent du Valais ou de Suisse, afin de
garantir fraicheur, qualité et authenticité. Cette démarche permet ainsi de
soutenir I'agriculture régionale et de valoriser les savoir-faire de notre
Canton.



Horaire
Le foyer est ouvert de 7h00 @ 16h00.

Un repas dés CHF 10.-
Nous sommes convaincus qu'une alimentation de qualité doit rester
accessible.

Une formule compléte, variée et particulierement avantageuse, qui
permet a chacune et a chacun de profiter d'un repas équilibre, rassasiant
et de qualité. Les inscriptions préalables ne sont plus nécessaires, offrant
dinsi davantage de flexibilité aux éléeves et da leurs familles. L'offre
détaillée sera présentée aux éléves le 20 aodt.




Formules

Offre Burger et
Vegétarienne deérives

Plat de pates

Buffet de
salades
complet

Pizza /

Petite salade
flammekueche

Plat de Sandwichs
brasserie maison

A noter que les pommes sont offertes a tous les convives. Un espace de
vente directe mettra d I'honneur différents produits de notre Canton. Les
eléves pourront y découvrir une sélection de spécialités régionales, qui
sera présentée lors de ['ouverture du restaurant. Les menus a I'emporter
sont possibles, afin de pouvoir profiter des espaces extérieurs, avec un
systéme de vaisselle consignée.



Une solution de paiement simple et sécurisée

Le College Ella Maillart sera équipé d'un systéme de paiement unifié
permettant de régler facilement les repas et les achats sur le site. Les
paiements pourront etre effectués par cartes de débit, cartes de crédit,
TWINT ou en especes.

Pour davantage de confort, un compte personnel pourra etre alimenté 4
'avance. Les montants déposés seront utilisables exclusivement au sein
du College Ella Maillart.

Un projet au service des éléves et de notre région

Cette nouvelle offre de restauration est le fruit d'un partenariat entre le
Service de I'enseignement, le Service de I'agriculture de I'Etat du Valais et
la Fondation des Creusets, responsable de I'exploitation des colléges Ella
Maillart et des Creusets.

Ensemble, ils partagent une meéme vision : développer et faire rayonner
une restauration collective durable, conviviale et accessible, qui valorise
les produits de notre région, soutient |'agriculture valaisanne et contribue
dU hien-gtre des éleves.

Au-dela des repas servis chaque jour, cette démarche vise également 4
renforcer les liens entre les jeunes, leur alimentation et leur territoire.
Elle participe a la découverte des produits régionauy, d |a valorisation du
savoir-faire culinaire et d la création d’'un environnement accueillant ou
chacune et chacun trouve sa place.



Nous sommes convaincus qu'une restauration résiliente et régionale ne
prend tout son sens que lorsqu'elle est appréciée par celles et ceux qui la
dégustent. Cest pourquoi nous accordons autant d'importance 4 la qualité
des produits qu'au plaisir qu'ils procurent dans l'assiette.

Parce qu'un repas de qualité est aussi une maniére d'apprendre, de
grandir et de partager, nous nous réjouissons d‘accueillir les éléves et
leurs familles dans un restaurant qui place le plaisir de bien manger, |a
convivialité et les produits de notre région au cceur de chaque repas.
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